
FORMAGGIO DI PECORA STAGIONATO
FORMAGGIO DI PECORA

● Caratteristiche: formaggio da tavola a pasta semidura di colore bianco­

latte con un gusto deciso molto gradevole. Con una appropriata

stagionatura si ottiene un ottimo pecorino da grattugia.

● Ingredienti: latte di pecora pastorizzato, sale, caglio e fermenti lattici.

Trattato in superifice con con olio di oliva e aceto di vino. Crosta non

edibile. Possibile presenza accidentale di frutta a guscio.

Non contiene conservanti.

● Stagionatura: oltre 5 mesi.

● Forma: cilindrica con uno scalzo massimo di cm 12/13.

● Peso: forme da kg 0,800 ­ kg 1,000 ­ kg 1,500 ­ kg 2,500 ­ kg 4,500.

● Temperatura di conservazione: in luogo fresco ed asciutto a +10°/+12° C.

● Da consumarsi: preferibilmente entro un anno dal confezionamento.

● Origine del latte: ITALIA.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI

per 100 gr. di prodotto

Valore energetico 1589,0 kj / 383,0 kcal

Grassi totali 31,0 g 

di cui acidi grassi saturi 5,0 g

Carboidrati 0,0 g

di cui zuccheri 0,0 g

Proteine 26,0 g

Sale 2,6 g

g/secco

Etichetta diam. cm 10
Vegetale
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 Crosta non edibile - Possibile presenza accidentale di frutta a guscio - Conservare in frigorifero a +2/+4° C - Da vendersi a peso - Prodotto e confezionato da: F.lli Zonetti s.r.l. - Via Salaria Vecchia, 11 - Nerola (RM).

CARTA PER ALIMENTI
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NEROLA (ROMA)

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g
Valore energetico 1589 kj / 383 kcal
Grassi totali  31,0 g 
di cui acidi grassi saturi  5,0 g
Carboidrati  0,0 g
di cui zuccheri  0,0 g
Proteine  26,0 g
Sale  2,6 g

Ingredients: Pasteurized sheep's M
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Crus
t not edible - Possible accidental presence of nuts - Store in refrigerator at +2/+4° C - Sold by weight - ORIGIN OF M

ILK: ITALY - Produced and packaged by: F.lli Zonetti LTD - Via Salaria Vecchia, 11 - Nerola (RM).

Origine Origine del Latte: del Latte: ItaliaItalia

DA VENDERSI A PESO

DA VENDERSI A PESO

Categoria Stagionati

Tutto il meglio dal latte.Tutto il meglio dal latte.

F.lli Zonetti S.r.l.
Via Salaria Vecchia, 11 ­ 00017 Nerola (RM)

Tel. 0774.683021 ­ 0774.730938

www.caseificiozonetti.it  ­  info@caseificiozonetti.it
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