
NONNA MARIA
FORMAGGIO DI PECORA E MUCCA

SEMISTAGIONATO

● Caratteristiche: Semistagionato di sapore leggermente piccante.

● Ingredienti: latte bovino e latte ovino pastorizzato, sale, caglio e fermenti

lattici. Trattato in superficie con E 235. Possibile presenza accidentale

di frutta a guscio.

● Stagionatura: dai 90 ai 120 giorni.

● Forma: forma quadrata con uno scalzo dritto.

● Peso: forme da kg 4,500/kg 4,800 circa.

● Temperatura di conservazione: +12°/+14° C.

● Da consumarsi: preferibilmente entro un anno dal confezionamento.

● Origine del latte: ITALIA.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI

per 100 gr. di prodotto

Valore energetico 356,0 kj / 1474,0 kcal

Grassi totali 30,02 g 

di cui acidi grassi saturi 17,85 g

Carboidrati 0,60 g

di cui zuccheri 0,60 g

Proteine 21,34 g

Sale 1,97 g

g/secco

Categoria Semistagionati

Tutto il meglio dal latte.Tutto il meglio dal latte.
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ORIGINE
DEL LATTE:

ITALIA

ORRIGIN

Documento cm 14x14
Etichetta cm 13x13
Carta Monopatinata
Fustella 58

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g
Valore energetico 1474 kj / 356 kcal
Grassi totali  30,02 g 
di cui acidi grassi saturi  17,85 g
Carboidrati  0,60 g
di cui zuccheri  0,60 g
Proteine  21,34 g
Sale  1,97 g
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INGREDIENTI: LATTE di pecora e mucca pastorizzato,
sale, caglio e fermenti lattici - Trattato in superficie
con olio di oliva e aceto di vino - Crosta non edibile.

Possibile presenza accidentale di frutta a guscio.
Conservare a tempertura +4° C.

Prodotto e confezionato da: F.lli Zonetti s.r.l. - Nerola (RM).

DA VENDERSI A PESO
CARTA PER ALIMENTI

Tutto il meglio dal latte.Tutto il meglio dal latte.


